
P a r c e  q u ’ u n  m a r i a g e  d ’ e x c e p t i o n  m é r i t e  u n e  s i g n a t u r e
c u l i n a i r e  à  s a  h a u t e u r ,

 n o u s  c r é o n s  d e s  i n s t a n t s  r a r e s ,  e m p r e i n t s  d e
r a f f i n e m e n t  e t  d ’ é m o t i o n .

 C h a q u e  p l a t  e s t  u n e  œ u v r e ,  c h a q u e  s e r v i c e  u n e
e x p é r i e n c e ,

 p e n s é s  p o u r  s u b l i m e r  v o t r e  r é c e p t i o n  a v e c  d i s t i n c t i o n
e t  e x c e l l e n c e .

P L AQ U E T T E
 d e

 m a r i ag e

"L’Art de recevoir, l’élégance du goût"

H ô t e l  d e  L o i r e  r e s t a u r a n t  l e s  B a t e l i e r s



Nos pièces froides 1.90 €TTC par pièce

Nos pièces
 cocktails

Canapé à la mousse de gambas 

Canapé à la tapenade d’olives noires et
anchois 

Brochette de foie gras & mangue fraîche 

Chouquette au Comté & saumon frais
mariné à l’orange chantilly citron 

Pétales de noix de saint jacques poêlées,
fondue de poireaux & réduction
balsamique 

Mille feuilles d’aubergines grillées,
mozzarella, tomates confites & Pesto
 
Chiffonnade de jambon d’Espagne sur pain
aux figues 

Verrine de moules de bouchot à la crème
de Safran
 
Verrine de perles de melon & framboises
au vieux Porto
 
Verrine de brunoise de concombres &
crevettes roses, crème Ciboulette 

Verrine de mousseline de carottes au
curcuma & pointes d’asperges 

Petits choux garnis à la rillette d’Oie 

Carré de rouget poêlé sur ratatouille au
pistou

Canapé à la tapenade de tomates confites 

 Navette briochée au foie gras maison cuit
au torchon maison
 
Petit pain brioché à la mousse de Foie gras
façon mini hamburger 

Mini pain de campagne creusé aux rillauds
d’Anjou, crème à la graine de moutarde 

Petite verrine terre & mer, chiffonnade de
bacon cuit, crevettes & asperges 

Verrine à la truite fumée, fromage blanc &
fines herbes 

Panna cotta au coulis de tomates
mozzarella

Verrine de mousseline de petits pois & sa
feuille de lard frit 

Mini brochette avec son carré d’ananas &
queue de gambas 

Noix de St Jacques sur lit de courgette &
clémentine, sauce balsamique à la Mangue
Sablé moelleux au bleu & poivrons 

Mini verrine de tartare de filet de Bar, au
fenouil à l’huile de pistache 

Sablé moelleux au bleu & poivrons 
Feuilleté au chorizo 

Mi-cuit de saumon aux herbes
aromatiques et son capuccino de chou-
fleur



NOS PIÈCES SUCRÉES 1.90 € TTC
PIÈCE

Tartelette framboise 

Mousseline de cacao sur biscuit
craquant

Opéra 

Financier pistache 

Tarte tatin 

Notre sélection de macarons..

S é l e c t i o n  d e  r é d u c t i o n s  s u c r é e s  d a n s  2 0
v a r i é t é s  

Mini feuilleté au boudin blanc et
boudin antillais 

Queue de gambas en habit de
pommes de terre sur une crème de
curry

Mini croque-monsieur maison 

Mini quiche lorraine maison

Mini samoussa maison 

Mini vol au vent d’escargots & sa
persillade 

L’acra maison

Pain de campagne creusé & rillauds
chauds 

Pruneaux en feuille de lard rôti 

N O S  A T E L I E R S  D É C O U P E
4 . 5 0 €  

N o s  a t e l i e r s  d é c o u p e  e t  r é a l i s a t i o n
d e  c a n a p é  d e v a n t  l e s  c o n v i v e s  :

Foie gras maison cuit au torchon
sur pain aux figues

Saumon frais mariné à l ’orange
maison sur navettes briochées  

 Jambon d’Espagne sur
tranchettes de pain Ardéchois. 

 Thon mariné au citron vert sur
toast de pain au citron 

Huître avec pain de seigle, beurre
salé, vinaigre échalotes :
 



L O G I S  H Ô T E L  D E  L O I R E  R E S T A U R A N T  L E S  B A T E L I E R S

Forfait à 10.00 € ttc par personne 

Crémant de Loire 

Jus de fruits (orange, pomme,

pamplemousse , ananas)

Coca-Cola

Eaux plates et gazeuses 

 FORFAITS BOISSONS
POUR VOTRE
COCKTAIL  :  

Forfait à 12.50 € ttc par personne 

Crémant de Loire 

Anjou Blanc sec

Jus de fruits

Coca-Cola

Eaux plates et gazeuses 

Forfait à 17.00 € ttc par personne 

Champagne

Anjou Blanc sec

Saumur Rouge

Rosé de Loire 

Jus de fruits

Coca-Cola

Eaux plates et gazeuses 



M e n u s  p o u r  v o t r e  r e p a s  d e
m a r i a g e  

MENU À 39,00€ TTC (HORS BOISSONS) AVEC ENTRÉE + POISSON OU
VIANDE + FROMAGE + DESSERT 

L a  t i m b a l e  d ’ a v o c a t ,  p o m m e s  v e r t e s  e t  t o m a t e s  c o n f i t e s
s u r  u n  c o u l i s  d e  c r u s t a c é s .

MENU À 49.00€ TTC (HORS BOISSONS) AVEC ENTRÉE + POISSON +
VIANDE + FROMAGE + DESSERT 

E N T R É E S  :  

L e  t a r t a r e  d e  B a r  e t  S a u m o n  m a r i n é  m a i s o n  s u r  u n  s o r b e t
à  l ’ h u i l e s  d ’ o l i v e s .

L a  m i l l e - f e u i l l e  d ’ a u b e r g i n e s  g r i l l é e s ,  j a m b o n  d e  P a r m e ,
M o z z a r e l l a  e t  t o m a t e s .

L e  f e u i l l e t é  d e  l a n g o u s t i n e  p o ê l é e s  s u r  u n  l i t  d ’ é p i n a r d s
f r a i s  e t  s a u c e  h o m a r d i n e .  

L e  v o l  a u  v e n t  d e  r i s  d e  v e a u  s a u c e  f o r e s t i è r e  ( a v e c  u n
s u p p l é m e n t  d e  2 . 5 0  € )

L a  m o u s s e l i n e  d e  f o n d  d ’ a r t i c h a u t s  e t  s o n  c œ u r  d e  F o i e
g r a s  e t  s a  b r o c h e t t e  d e  S a i n t  J a c q u e s  p o ê l é e  f r o i d e ,

z e s t e s  d ’ a g r u m e s  c o n f i t s



P L A T S  :

F i l e t s  d e  R o u g e t s  r ô t i s ,  f o n d u e  d e  S h i t a k é s  d e  s a i s o n ,
s a u c e  a u  j u s  d ’ o r a n g e  f r a i s  &  g i n g e m b r e  c o n f i t .

L e  d o s  d e  S a n d r e  d e  L o i r e  p o ê l é  s u r  u n e  s a u c e
H o m a r d i n e  &  s e s  t a g l i a t e l l e s  d e  l é g u m e s  f r a i s  

L e  p i n t a d e a u  d é s o s s é  e t  f a r c i s  a u  f o i e  g r a s  s u r  u n e
s a u c e  a u  v i e u x  P o r t o  &  t r u f f e s ,  s é l e c t i o n  d e  l é g u m e s

d e  s a i s o n

 F i l e t  d e  c a n e t t e  f e r m i è r e  r ô t i e  s u r  p e a u ,  s a u c e  a u x
g r i o t t e s  e t  s a  t a r t e l e t t e  a u x  é c h a l o t e s  c o n f i t e s  f a ç o n

t a t i n

 F i l e t  d e  R a s c a s s e  s u r  u n  é c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e
à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e ,  s a u c e  a u  c o u l i s  d e  L a n g o u s t i n e s

T o u r n e d o s

 d e  f i l e t  d e  b œ u f  a u  p o i v r e  c o n c a s s é ,  s a u c e
P h i l o m è n e  ( C o i n t r e a u )

F R O M A G E  :  

Le traditionnel trio des fromages sur un mesclun de jeunes pousses 

Poire rôtie à la fourme d’Ambert et au Coteaux du Layon sur pain d’épices
tradition

 Camembert au lait cru, Mascarpone et truffes 

Quart de Saint Marcelin rôti en feuille de lard sur un mesclun de jeunes
pousses

L’assiette de 3 fromages travaillés :



 Symphonie surprise de fruits frais, sorbet fruits rouges & coulis de
fruits frais

 Entremet chocolat  Entremet chocolat noir pistache sur une crème
anglaise maison 

 Feuilleté minute aux fraises d’Anjou, crème fleurette fouettée 

Sablé Breton maison, framboises fraiches sur un coulis de fruits rouges

D E S S E R T  :  



PROPOSITION FORFAIT
BOISSON REPAS

1 0 . 0 0  €  T T C  P A R  P E R S O N N E

SELECTION DE VINS BLANCS ET
ROUGES EN FONCTION DU

MENU CHOISI  

EAU MINÉRALE PLATE

EAU MINÉRALE GAZEUSE

JUS DE FRUITS À LA DEMANDE 

CAFÉS /  INFUSIONS 

S u p p l é m e n t  d e  3 . 0 0  €  p a r  p e r s o n n e  s i  u n e
c o u p e  d e  C r é m a n t  d e  L o i r e  s u r  l e  d e s s e r t .

S u p p l é m e n t  8 . 0 0  €  p a r  p e r s o n n e  s i  u n e  c o u p e
d e  c h a m p a g n e  s u r  l e  d e s s e r t .  

O p e n  B a r  p o u r  l a  s o i r é e  j u s q u ’ à
2 h 0 0  d u  m a t i n  ( 1 2 , 0 0 €  T T C  p a r

p e r s o n n e )  :  

M i s e  à  d i s p o s i t i o n  d ’ u n e  M a c h i n e
à  b i è r e

 C r é m a n t  d e  L o i r e

 J u s  d e  F r u i t s  ( O r a n g e ,
p a m p l e m o u s s e ,  a n a n a s )  C a f é s  /

I n f u s i o n s  



P r o p o s i t i o n  d e  m e n u  r e t o u r
d e  r é c e p t i o n  

E N T R É E  :

BUFFET FROID SANS SERVICE ET SANS VAISSELLE, 25.00€ TTC PAR
CONVIVE

C r o q u a n t  a u x  t r o i s  c h o c o l a t s  
O u

T a r t e l e t t e  B o u r d a l o u  ( p o i r e s ,  f r a n g i p a n e )  m a i s o n  
O u

 E n t r e m e t  a u  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é

  s a l a d e  d e  p â t e s ,  j a m b o n  d e  P a r m e ,  p i g n o n s  d e  p i n  &
p e s t o .  

s a l a d e  t a b o u l é  m a i s o n  

s a l a d e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  &  S a u m o n  f r a i s  m a r i n é
m a i s o n  

P L A T S  :
M i r o i r  d e  v i a n d e s  r o u g e s  e t  b l a n c h e s  f i n e m e n t

t r a n c h é e s  s a u c e  à  l a  g r a i n e  d e  m o u t a r d e ,  s a u c e

c o c k t a i l ,  s a l a d e  v e r t e  &  p o m m e s  c h i p s  

L a  g r a n d e  b r i e  à  d i s c r é t i o n  a u  b u f f e t

F R O M A G E  :

D E S S E R T  :

P R O P O S I T I O N  F O R FA I T  VA I S S E L L E  V E R R E R I E  P L U S  S I M P L E
À  2 . 8 0 €  T T C  P A R  C O N V I V E  H O R S  N A P P A G E



F o r f a i t  d é p l a c e m e n t  :  8 5 €  T T C  p a r  j o u r  

F o r f a i t  v a i s s e l l e  e t  v e r r e r i e  :  5 . 2 0 €  T T C  p a r  p e r s o n n e

F o r f a i t  n a p p a g e  :  2 . 5 0 €  T T C  p a r  p e r s o n n e  

S e r v i c e  c o m p r i s  e t  m i s e  e n  p l a c e  j u s q u ’ à  2 h  d u  m a t i n

a u - d e l à  d e  2 h  e t  s e l o n  v o t r e  d e m a n d e ,  m e r c i  d e  p r é v o i r

3 9 €  T T C  p a r  h e u r e  e t  p a r  s e r v e u r

I L  C O N V I E N D R A  D ’ A J O U T E R  À  L ’ E N S E M B L E  D E S
P R E S T A T I O N S  R E T E N U E S  C I - D E S S U S  :  

A p é r i t i f  m a i s o n  à  4 . 0 0 €  T T C  

 c o u p e  d e  c r é m e n t  o u  K i r  à  2 . 6 0 €  T T C  p a r  p e r s o n n e  

 C o u p e  d e  C r é m a n t  d e  L o i r e  s u r  d e s s e r t  2 . 6 0 €  T T C  p a r

p e r s o n n e

P R O P O S I T I O N  E N  S U P P L É M E N T  M E N U  R E T O U R  D E
R É C E P T I O N  

S i  v o u s  s o u h a i t e z  a p p o r t e r  v o s  b o i s s o n s ,  u n e  m i s e  e n
c o n d i t i o n  e t  l e  s e r v i c e  d e s  b o i s s o n s  v o u s  s e r o n t  f a c t u r é  a u

t a r i f  d e  1 . 6 0 €  p a r  p e r s o n n e ,  p a r  c h a q u e  s e r v i c e .  A  t i t r e
d ’ i n f o r m a t i o n ,  p o u r  n o s  c l i e n t s  d e  r é c e p t i o n  e x t é r i e u r e ,

n o u s  d i s p o s o n s  d ’ u n  h ô t e l  d e  4 9  c h a m b r e s  m o d e r n e s ,
s p a c i e u s e s  e t  t o u t  c o n f o r t  s u r  r é s e r v a t i o n  ( p r i x

p r é f é r e n t i e l  p o u r  c h a m b r e  s i n g l e ,  d o u b l e  o u  t w i n  à  7 2 €  e n
B e d  &  B r e a k f a s t ,  g a r a g e  p r i v é  c o m p r i s )  S i  v o u s  s o u h a i t e z

a p p r o f o n d i r  c e t t e  p r o p o s i t i o n ,  n o t r e  é q u i p e  s e  t i e n t  à
v o t r e  d i s p o s i t i o n  p o u r  c o n v e n i r  e n s e m b l e  d ’ u n  r e n d e z - v o u s

a f i n  d e  l a  f a i r e  é v o l u e r  s i  b e s o i n .  S a c h e z  q u e  n o s  é q u i p e s
t r a v a i l l e n t  e x c l u s i v e m e n t  a v e c  d e s  p r o d u i t s  f r a i s  e t  q u e
n o t r e  e x p é r i e n c e  d e  c e  g e n r e  d e  p r e s t a t i o n  n o u s  p e r m e t

d e  v o u s  a s s u r e r  q u e  n o t r e  p r o f e s s i o n n a l i s m e  s e r a  a u
r e n d e z - v o u s .  M e r c i  é g a l e m e n t  d e  p r e n d r e  e n  c o m p t e  q u e

c e r t a i n s  p l a t s  n e  s e r o n t  p a s  p o s s i b l e s  e n  f o n c t i o n  d e s
s a i s o n s .  P o u r  i n f o r m a t i o n ,  c e s  i n f o r m a t i o n s  s ’ a p p l i q u e r o n t

j u s q u ’ a u  t r o i s i è m e  t r i m e s t r e  2 0 2 4 ,  a u - d e l à  d e  c e t t e
p é r i o d e  u n e  m a j o r a t i o n  d e  5  %  à  1 0  %  e n  f o n c t i o n  d e s  a l é a s

s e r a  a p p l i q u é e

I M P O R T A N T :



C E T T E  P L A Q U E T T E  C O N S T I T U E  U N E  B A S E  I N D I C A T I V E  D E

N O S  P R E S T A T I O N S ,  T O U T E S  M O D U L A B L E S  A F I N  D E  S ’ A J U S T E R

P A R FA I T E M E N T  À  V O S  A T T E N T E S  G A S T R O N O M I Q U E S

S a l m o n
 L e p a g e


